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I. NAZWA PLACOWKI ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO, NUMER TELEFONU,
ADRES POCZTY ELEKTRONICZNEJ ORAZ ADRES STRONY INTERNETOWEJ
PROWADZONEGO POSTEPOWANIA

Gmina Miasto Wtoctawek - Mtodziezowy Osrodek Wychowawczy

ul. Lesna 24, 87 — 800 Wtoctawek

tel. 54 413 46 66

Adres poczty elektronicznej: mowwloc@poczta.onet.pl

Adres strony internetowej Zamawiajgcego: http://mow-wloclawek.rbip.mojregion.info/

Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:_https://ezamowienia.gov.pl/

Identyfikator postepowania (Platforma e-zamowienia): https://ezamowienia.gov.pl/mp-
client/search/list/ocds-148610-80ba8986-8963-11ee-9fb5-3edbb70f45bd

Numer ogtoszenia: 2023/BZP 00508363

Il. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA.

Postepowanie prowadzone jest zgodnie z przepisami ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r.
Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 1710, 1812, 1933, 2185, z 2023 r.
poz. 412, 825), a takze wydanych na podstawie niniejszej ustawy rozporzgdzen
wykonawczych.

Postepowanie o0 udzielenie zamowienia publicznego prowadzone jest w trybie
podstawowym bez prowadzenia negocjacji — na podstawie przepisu art. 275 ust. 1
ustawy.

Zamawiajgcy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig
przeprowadzenia negocjaciji.

ll. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

1. Przedmiotem zaméwienia sg DOSTAWY ZYWNOSCI dla Miodziezowego Osrodka
Wychowawczego we Wioctawku, wg klasyfikacji CPV:

15.00.00.00 — 8 Zywnos$é

15.11.30.00 — 3 Wieprzowina

15.13.11.00 — 6 Produkty miesno - wedliniarskie
15.13.11.34 — 3 Kaszanka i inne wedliny krwiste
15.11.20.00 — 6 Dréb

15.13.11.35 — 0 Wedliny drobiowe

15.50.00.00 — 3 Produkty mleczarskie
15.51.00.00 — 6 Mleko i Smietana

15.53.00.00 — 2 Masto

15.54.00.00 — 5 Produkty serowarskie


mailto:mowwloc@poczta.onet.pl
https://ezamowienia.gov.pl/

15.55.13.00 — 8 Jogurt

15.30.00.00 — 1 Warzywa i owoce

03.00.00.00 — 1 Produkty rolnictwa

15.33.10.00 — 7 Warzywa przetworzone
15.33.11.00 — 8 Warzywa Swieze i mrozone
15.33.11.70 — 9 Warzywa mrozone

15.33.15.00 — 2 Warzywa konserwowane w occie
03.22.00.00 — 9 Warzywa, owoce i orzechy
03.22.11.00 — 7 Warzywa korzeniowe i bulwiaste
03.22.11.12 — 4 Marchew

03.22.14.10 — 3 Kapusta

03.22.12.30 — 7 Papryka

03.22.14.00 — 0 Warzywa kapustne

03.22.22.10 — 8 Cytryny

03.22.23.21 — 9 Jabtka

15.33.21.00 — 5 Owoce przetworzone
15.33.11.36 — 9 Papryki przetworzone
15.33.22.90 — 3 Dzemy

15.41.11.00 — 3 Olej roslinny

15.61.20.00 — 1 Mgka

15.80.00.00 — 6 Rézne artykuty spozywcze
15.83.16.00 — 8 Miod

15.85.00.00 — 1 Produkty z ciasta makaronowego
15.85.11.00 — 9 Makaron niegotowany
15.87.20.00 — 1 Ziota i przyprawy korzenne
15.87.24.00 — 1 Sol

15.87.10.00 — 4 Przyprawy

15.22.00.00 — 6 Ryby mrozone, filety rybne i pozostate mieso ryb
15.20.00.00 — 0 Ryby przetworzone i konserwowane
15.24.00.00 — 2 Ryby puszkowane i pozostate ryby konserwowane lub przetworzone
15.89.60.00 — 5 Produkty gteboko mrozone
15.81.10.00 — 6 Pieczywo

15.81.11.00 — 7 Chleb

15.81.14.00 — O Buteczki

03.14.25.00 - 3 Jaja



IV. OPIS CZESCI ZAMOWIENIA.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$s¢ sktadania ofert czesciowych w  zakresie
wyszczegodlnionych zadan nr 1, 2, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,10.

Zadanie 1 — mieso wieprzowe, wolowe i jeqo przetwory

- BALERON - Produkt soczysty bez wyraznego wycieku, sktad minimum: mieso z karkowki
wieprzowej 76% i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, swiezy, zapach charakterystyczny
dla wyrobow wedzonych, parzonych, ilos¢: 140 kg

- KARCZEK WIEPRZOWY — Bez kosci, swiezy, zawarto$¢ ttuszczu nie wiecej niz 15%, zapach
charakterystyczny dla miesa swiezego, barwa miesa jasnorézowa, mieso niepoddawane dodatkowym
procesom technologicznym typu: uplastycznienie, masowanie, obstrzykiwanie, ilos¢: 70 kg

- KASZANKA CIENKA — Kiszka krwista z kaszg jeczmienng, parzona, konsystencja Scista, Swieza
o wadze pojedynczej kaszanki od 100 do 160 g, flak naturalny, barwa ciemno-brgzowa, smak
i zapach charakterystyczny dla asortymentu, ilos¢: 210 kg

- KIELBASA BIALA SUROWA - Wieprzowa, niewedzona, nieparzona, srednio rozdrobniona
w ostonkach naturalnych minimum 65% miesa, Swieza, zapach charakterystyczny dla wyrobow
masarskich, ilos¢: 40 kg

- KIELBASA KRAKOWSKA - Wieprzowa, grubo rozdrobniona, $wieza, parzona, wedzona,
podsuszana, w ostonce niejadalnej, 100 g produktu wyprodukowano z minimum 120 g miesa
wieprzowego, zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych parzonych, ilosé: 145 kg

- KIELBASA LOPATKOWA — Zawierajgca co najmniej 80% niewedzonej topatki i nie wiecej niz 10 g
ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, parzona, zapach charakterystyczny dla wyrobdéw parzonych,
w ostonkach barierowych o duzym przekroju, grubo rozdrobniona, ilo$¢: 130 kg

- KIELBASA PODWAWELSKA - Z migsa wieprzowego, wedzona, parzona, bez widocznych oczek
ttuszczu, Srednio rozdrobniona, ostonka naturalna scisle przylegajgca do farszu, skfad: wieprzowina
min. 80%, zwigzana masg wigzgcg, rébwnomiernie rozmieszczona, na przekroju bez widocznych
oczek ttuszczu, zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych, parzonych, ilos¢ 75 kg

- KIELBASA SZYNKOWA - Mieso wieprzowe z szynki, $wieza, parzona, grubo rozdrobniona, w
ostonce niejadalnej, o zwarto$ci miesa minimum 80%, swieza, konsystencja dos¢ Scista, krucha,
barwa migsa czerwona do ciemnoczerwonej, zapach charakterystyczny dla wyrobow wedzonych,
parzonych, ilos¢ 120 kg

- KIELBASA ZWYCZAJNA - Zawierajgca co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100
g produktu, $wieza, Srednio rozdrobniona, ostonka naturalna bez widocznych oczek ttuszczu, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych parzonych, ilo$¢é: 225 kg

- KOSCI WIEPRZOWE EXTRA — Od schabu lub od karkéwki, $wieze, zapach charakterystyczny dla
miesa swiezego, ilos¢: 145 kg




- KOSCI WIEPRZOWE WEDZONE - Swieze, zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych,
ilos¢: 30 kg

- LtOPATKA WIEPRZOWA - Bez kosci, swieza, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 10%, zapach
charakterystyczny dla miesa $wiezego, barwa miesa jasnorézowa, mieso niepoddawane dodatkowym
procesom technologicznym typu: uplastycznienie, masowanie, obstrzykiwanie, ilos¢: 620 kg

- METKA CEBULOWA - Wieprzowa o lekko smarownej konsystencji ,drobno rozdrobniona surowa w
ostonce niejadalnej, swieza, zawartos¢ miesa min. 80 %, zapach charakterystyczny dla wyrobow
masarskich, ilos¢ 70 kg

- MIELONKA WIEPRZOWA - Swieza, zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich, barwa
jasnordézowa, w batonie, bez galarety, o zawartosci miesa wieprzowego minimum 50%, dopuszczalny
jest produkt w sztucznej ostonce, ilos¢ 120 kg

- MORTADELA SNIADANIOWA — parzona, ostonka sztuczna, bez widocznych oczek ttuszczu,
wyczuwalny smak migsa, sktad minimum: mieso wieprzowe 40% i nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100
g produktu, swieza, zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich, ilos¢: 100 kg

- OGONOWKA WEDZONA — Min. 85% miesa wieprzowego, wedzonka barwy brgzowej, parzona,
o ksztatcie trapezu, swieza, zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych, ilos¢: 85 kg

- PODGARDLE WEDZONE — Swieze, zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych, ilo$¢: 60
kg

- PAROWKI CIENKIE — Swieze, wedzone, parzone, w osftonce sztucznej, bez widocznych oznak
ttuszczu, wyczuwalny smak i zapach migesa charakterystyczny dla wyrobow masarskich, sktad min.:
mieso wieprzowe 60% i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, ilos¢: 150 kg

- PASZTET WIEPRZOWY - Wyr6b wedliniarski nietrwaty, blok pasztetu ksztattu uzytej formy
prostokatnej, barwa ciemnobrunatna, konsystencja $cista, sktad min.: mieso wieprzowe 70% i nie
wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, $wiezy, zapach charakterystyczny dla wyrobdéw
masarskich, ilos¢: 150 kg

- PASZTETOWA WIEPRZOWA - Wedlina podrobowa parzona i podwedzona, w ostonce sztucznej,
barwa kremowa do jasnobrgzowej, konsystencja jedrna, skfad min.: mieso wieprzowe 70% i nie
wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, sSwieza, zapach charakterystyczny dla wyrobéw
podrobowych, ilos¢: 70 kg

- SCHAB WEDZONY - Wieprzowy, produkt wedzony, parzony, konsystencja soczysta, zawartosc
miesa min. 90% nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100 g produktu,, $wiezy, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw wedzonych, ilo$¢ 80 kg

- SCHAB WIEPRZOWY — Bez kosci, Swiezy, zapach charakterystyczny dla miesa Swiezego, barwa
miesa jasnordézowa, okrojony, bez tluszczu i warkocza bocznego, mieso niepoddawane dodatkowym
procesom technologicznym typu: uplastycznienie, masowanie, obstrzykiwanie, ilos¢: 90 kg

- SZYNKA GOTOWANA - Wieprzowa, swieza, o zawarto$ci miesa minimum 80% i nie wiecej niz 10
g tluszczu w 100 g produktu, konsystencja $cista, zapach charakterystyczny dla wyrobdéw
gotowanych, ilos¢ 70 kg




- SZYNKA KONSERWOWA - Produkt wysokowydajny z miesa wieprzowego grubo rozdrobnionego,
parzony, konsystencja scista, sktad min.: mieso wieprzowe 70% i nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100 g
produktu, $wieza, zapach charakterystyczny dla wyrobéw masarskich, ilos¢: 160 kg

- SZYNKA WEDZONA - Wedzona, parzona, w siatce termokurczliwej, min. 78% miesa i nie wiecej
niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu, Swieza, wedzonka barwy brgzowej, zapach charakterystyczny dla
wyrobow wedzonych parzonych, ilos¢: 140 kg

Zadanie nr 2 — mieso drobiowe i jeqo przetwory

- FILET DROBIOWY — Element tuszki z kurczaka obejmujgcy miesien piersiowo powierzchniowy i/lub
gteboki bez przylegajgcej skory i bez kosci, w catosci lub podzielony na czesci, Swiezy, | klasa
jakosci, zapach charakterystyczny dla swiezego miesa, ilos¢: 205 kg

- GRZBIETY _KURCZAT - Porcje rosotowe Swieze, | klasy jakosci, zapach charakterystyczny dla
migsa Swiezego, element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych, iloé¢: 60 kg

- PIECZEN DROBIOWA — Srednio rozdrobniona, pieczona, sktad min.: mieso drobiowe 70% i nie
wiecej niz 10 g tluszczu w 100 g produktu, Swieza, zapach charakterystyczny dla wyrobdow
pieczonych, ilos¢: 130 kg

- POLEDWICA DROBIOWA — Sktad min.: migso drobiowe 84% i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g
produktu, Swieza, lekko rozdrobniona, parzona w ostonce barierowej, zapach charakterystyczny dla
wyrobéw wedzonych parzonych, ilos¢: 70 kg

- SKRZYDELKA DROBIOWE - Z kurczat, Swieze, | klasa jakosci, element nieuszkodzony, waga
pojedynczego produktu min. 120 g, zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego, ilos¢: 200 kg

- SZYJA Z INDYKA — Swieza, element nieuszkodzony bez skory, | klasa jakosci, zapach
charakterystyczny dla miesa $wiezego, ilos¢: 35 kg

- UDA /NOGI KURCZAT/ — Element tuszki kurczaka obejmujgcy kosci — udowa, piszczelowg
i strzatkowg, tgcznie z otaczajgcymi je miesniami, niemrozone udo wiasciwie umiesnione, linia ciecia
rowna, nie dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach, swieze, | klasy jakosci, zapach
charakterystyczny dla miesa swiezego, ilos¢: 10 kg

- WATROBA DROBIOWA - Uzyskana podczas patroszenia tuszki z kurczagt w postaci podwaojnych
lub pojedynczych pfatéw, pozbawiona czesci niejadalnych, usuniety catkowicie woreczek zotciowy
wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby, niepoddawana procesowi mrozenia, $wieza, oczyszczona z
bton, | klasa jakosci, zapach charakterystyczny dla miesa swiezego, ilos¢: 120 kg

- ZOLADKI DROBIOWE - Z kurczat, $wieze, z usunietg treécig oraz warstwg zrogowaciata,
z odcietym tuz przy miesniu zotgdkiem gruczotowym i dwunastnicg, nadmiar ttuszczu usuniety, barwa
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, | klasa jakosci, zapach charakterystyczny dla miesa swiezego,
ilos¢: 50 kg




Zadanie nr 3 — artykuly mleczarskie

- JOGURT MUSLI - Lub rownowazny, z dodatkiem musli (zbéz) i owocow, opakowanie od 150 do
330 g, z terminem przydatnos$ci do spozycia min. 14 dni od daty zakupu, ilos¢ 820 szt.

- JOGURT OWOCOWY — Opakowanie od 120 g do 150 g, co najmniej 3 smaki, wyprodukowany
z mleka znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek odttuszczonego mileka w proszku lub
odparowaniem czesci wody, poddany procesowi pasteryzaciji, barwa odpowiadajgca smakowi,
z terminem przydatnosci do spozycia min.14 dni od daty zakupu, ilo$¢: 1440 szt.

- MARGARYNA DO PIECZYWA - O wiasciwej barwie i konsystencji, smak i zapach swoisty,
z dodatkiem masta, od 400 g do 600 g, w opakowaniu plastikowym, z min. terminem przydatnosci do
spozycia 1 miesigc od daty zakupu, ilos¢: 25 kg

- MARGARYNA ZWYKEA — O wiasciwej barwie i konsystencji, smak i zapach swoisty, zawartos¢
ttuszczu minimum 70% kostka opakowanie, od 250 do 400 g, z min. terminem przydatnosci do
spozycia 1 miesigc od daty zakupu, ilos¢: 55 kg

- MASLO SMIETANKOWE - Produkt wysokottuszczowy otrzymany wylgcznie z mleka krowiego,
jednostka starannie uformowana, barwa jednolita, powierzchnia gtadka, sucha, konsystencja
jednolita, zwarta, smarowna, dopuszcza sie lekko twardg, zawartos¢ ttuszczu minimum 82%, kostka,
opakowanie od 200 do 300 g, z min. terminem przydatnos$ci do spozycia 14 dni od daty zakupu, iloS¢:
625 kg

- MLEKO — Ciecz jednolita o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub biatym, zapach i smak
bez obcych posmakéw i zapachdw, 2 % zawartos¢ tluszczu, opakowanie 1 litrowe kartonowe, z min.
terminem przydatnosci do spozycia 1 miesigc od daty zakupu, ilosé: 2700 litréw

- SER_TOPIONY — Co najmniej 3 smaki, kremowy, opakowanie bezposrednie sera topionego
powinno byC¢ nieuszkodzone, ksztalt poszczegdlnych jednostek opakunkowych regularny,
powierzchnia gtadka. Dopuszcza sie nieznaczne odchylenia od regularnego ksztaltu. Barwa
i konsystencja jednolita, bez ziarnistoéci, smarowny, smak i zapach charakterystyczny dla
odpowiedniego sera naturalnego kl. | z ktérego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym posmakiem
topienia, z min. terminem przydatnosci do spozycia 1 miesigc od daty zakupu, ilos¢: 175 kg

- SER ZOLTY — O ksztatcie blokowym, skéra gtadka, migzsz elastyczny, jednolity w catym serze,
barwa naturalna, jednolita w catym serze, smak i zapach delikatny, tagodny, aromatyczny, nie
dopuszczalne sg: obce posmaki i zapach, zmiana barwy, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenie,
psucie, zawartos$¢ ttuszczu min. 45%, w opakowaniu foliowym od 1 do 5 kg, dopuszczalne odmiany:
Gouda, Podlaski, Suwalski lub rownowazny, z min. terminem przydatnosci do spozycia 1 miesigc od
daty zakupu, ilos¢: 170 kg

- SMIETANA - 18 % zawarto$¢ tluszczu, ptyn jednorodny bez klaczkéw $cietego sernika, bez postoju
serwatki, barwy jednolitej i jasnokremowej do kremowej. Smak i zapach lekko czysty, lekko kwasny,
lekki zapach i posmak pasteryzacji, niedopuszczalny smak i zapach obcy. Konsystencja ptynu
gestawa, jednolita w catej masie, homogenizowana, zawiesista, w opakowaniu plastikowym od 150
do 200 g, z min. terminem przydatnosci do spozycia 10 dni od daty zakupu, ilo$¢: 130 kg

- TWAROG POLTELUSTY KRAJANKA — Swiezy, kostka wyprodukowana z mleka pasteryzowanego
przez odpowiednig obrébke z skrzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych kultur

mleczarskich lub zakwasu czystych kultur mleczarskich i podpuszczki. Smak i zapach delikatny,
8




tagodny, aromatyczny, niedopuszczalne sg obce posmaki, zapach, zmiana barwy, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, w opakowaniu papierowym od 1 kg do 2 kg, z min. terminem przydatnosci do
spozycia 10 dni od daty zakupu, ilos¢: 230 kg

Zadanie nr 4 —warzywa i owoce

- ARBUZ - Caly, bez zadnych ubytkow i uszkodzen, zdrowy, nie dopuszcza sie owocéw z objawami
zepsucia lub takimi zmianami, ktére uniemozliwiajg przydatno$¢ do spozycia, ilos¢ 40 kg

- BANAN - W dobrym stanie, niedopuszczalny jest produkt gnijacy lub psujgcy sie w sposéb
wykluczajacy jego przydatnos¢ do spozycia, czyste, praktycznie wolne od widocznych ciat obcych,
praktycznie wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
0 nienaruszonej szyputce owocostanu, bez zagieé, uszkodzen spowodowanych przez grzyby lub
oznak wiedniecia, z usunietymi stupkami, praktycznie bez stluczen, praktycznie wolne od uszkodzen
spowodowanych niskimi temperaturami, wolne od niewtadciwego zawilgocenia powierzchniowego,
jednolite pod wzgledem wielkosci, ilo$¢: 120 kg

- BURAKI CZERWONE - Swieze, czyste, bez wszelkiego rodzaju uszkodzen powstatych podczas
wzrostu i zbioru, wolne od szkodnikdw i szkdd przez niewyrzgdzonych, jednolite pod wzgledem
odmiany, wielkosci, ilos¢: 330 kg

- CEBULA JASNA - Cata, czysta, zdrowa (bez objawéw gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia), bez
objawéw wyrosniecia lub kietkowania z zeschnietg szyjkg, bez wszelkiego rodzaju uszkodzen
powstatych podczas wzrostu, zbioru, usuwania szczypioru, przechowania, o srednicy minimum 5 cm,
ilos¢: 380 kg

- CEBULA CZERWONA - Cala, czysta, zdrowa (bez objawdéw gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia),
bez objawow wyrosniecia lub kietkowania z zeschnietg szyjka, bez wszelkiego rodzaju uszkodzen
powstatych podczas wzrostu, zbioru, usuwania szczypioru, przechowania, o srednicy minimum 5 cm,
ilos¢: 20 kg

- CYTRYNA - Cata, wolna od odgniecen i / lub nadmiernych zabliznionych skaleczen, zdrowa: nie
dopuszcza sie owocéw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od
szkodnikéw, praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od oznak
wewnetrznego wysychania, wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem,
wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, jednolita pod wzgledem wielkosci, ilos¢: 75

kg

- CZOSNEK - W gtéwkach, sredniej wielkosci, tzn. o przecietnej srednicy od 3 cm do 5 cm, o
przecietnej wadze gtéwki od 35 g do 50 g, ilo$¢ 10 gtowek

- FASOLA JAS - Fasola gruba cafa, zdrowa, czysta, bez zanieczyszczen i szkodnikow,
w opakowaniu od 0,5 kg do 5 kg, z min. terminem przydatnosci 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 45

kg

- GROCH tUSKANY - Groch potéwki, zdrowy, czysty bez zanieczyszczen i szkodnikow
w opakowaniu od 0,5 kg do 5 kg, z min. terminem przydatnosci 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 40

kg




- GRUSZKI - Cate, bez zadnych ubytkéw i uszkodzen, jedrne, zdrowe, nie dopuszcza sie owocow
Z objawami zepsucia lub takimi zmianami, ktére uniemozliwiajg przydatnos¢ do spozycia, czyste,
praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikéw
i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, ksztatt, wielkosé, barwa, stopien dojrzatosci
charakterystyczne dla odmiany, jednolite pod wzgledem wielkosci, ilo$¢: 100 kg

- JABLKA - Odmiany trwate, deserowe, dobrze znoszace transport, cate, bez zadnych ubytkow
i uszkodzen, jedrne, zdrowe, nie dopuszcza sie owocdw z objawami zepsucia lub takimi zmianami,
ktore uniemozliwiajg przydatnos¢ do spozycia, czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, ksztat,
wielkos¢, barwa, stopiefh dojrzatosci charakterystyczne dla odmiany, jednolite pod wzgledem
wielkosci w pojedynczym zamowieniu, ilos¢: 1000 kg

- KAPUSTA BIALA - Swieza, czysta, niezwiednieta, zdrowa, nieuszkodzona, jednolita odmianowo,
gtoéwki (zwiniete scisle) powinny miec liscie ochronne, gtgb przyciety ok. 1 cm pod dolnym lisciem, bez
uszkodzen mechanicznych lub wywotanych przez szkodniki, ilo$¢: 320 kg

- KAPUSTA CZERWONA - Swieza, czysta, nie zwiednieta, zdrowa, nie uszkodzona, jednolita
odmianowo, gtowki (zwiniete Scisle) o wadze gtowki od 1 kg, bez uszkodzeh mechanicznych lub
wywotanych przez szkodniki, ilos¢ 80 kg

- KAPUSTA KISZONA Z MARCHWIA - Bez konserwantéw, niezakwaszona octem, ilos¢: 255 kg

- KOPER ZIELONY - Powigzany w peczki, zdrowy, na¢ zielona, niezwiednieta, bez czesci
pozotktych, niezeschnieta, bez pedéw kwiatostanu i innych zanieczyszczen obcych (traw i chwastow),
o przecietnej wadze peczka min. 100 g i maksymalnej diugosci 25 cm ilosé: 100 szt.

- MARCHEW - Jedrna, nie zdrewniata, prosta, ksztattna (bez obecnych rozgatezien i rozwidlen),
Swieza, bez naci, czysta, niezwiednieta, nieuszkodzona przez szkodniki, jednolita pod wzgledem
wielkosci, ilosé: 370 kg

- NATKA PIETRUSZKI - Powigzana w peczki, na¢ zielona, swieza, niezwiednieta, bez pozotktych
i zaschnietych czesci, peddw kwiatostanu i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow),
0 przecietnej wadze peczka min. 100 g i maksymalnej dtugosci 25 cm, ilo$¢: 65 szt.

- OGORKI ZIELONE - Swieze, wolne od owadéw i szkodnikdéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, niezwiedniete, bez Sladéw chemicznych $rodkéw ochrony roslin, bez
pustych przestrzeni w migzszu i przeros$nietych nasion, bez gorzkiego smaku o barwie typowej dla
odmiany, wolne od zanieczyszczeh mineralnych o dlugosci min. 15 cm i Srednicy min. 3 cm, ilosc¢:
250 kg

- PAPRYKA CZERWONA - Owoce jedrne, czyste, gtadkie lub lekko karbowane, bez narosli
i znieksztatcen, niepopekane, bez uszkodzen mechanicznych, z szyputka, ilos¢: 155 kg

- PIECZARKI - Swieze, czyste, biate, $redniej wielkosci, z odcietg dolng czescig trzonu, kapelusz
zamkniety lub nieznacznie otwarty, brzegi kapelusza jednolite, min. terminem przydatnosci min. 4 dni
od daty zakupu, ilo$¢: 220 kg

- PIETRUSZKA - KORZEN - Swieza, ksztalttna (bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), oczyszczona,
bez naci i oznak zwiedniecia, bez Sladow uszkodzehh mechanicznych, jednolita pod wzgledem
wielkosci, ilos¢: 160 kg
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- POMARANCZA - Cata, wolna od odgniecen i / lub nadmiernych zabliznionych skaleczen, zdrowa:
nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
czyste, praktycznie wolne od uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, wolne od oznak
wewnetrznego wysychania, wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem,
wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, owoc stodki, preferowany bez pestek, skorka
typowa (nie gruba), jednolite pod wzgledem wielkosci, ilos¢: 10 kg

- POMIDORY - Jedrne, niepomarszczone, gtadkie lub lekko karbowane, bez narosli, cate,
niepopekane, odpowiednio dojrzate, bez widocznych, ,zielonych pietek”, bez sladéw uszkodzen
mechanicznych lub przez szkodniki, niezawilgocone, bez widocznych sladéw chemicznych Srodkéw
ochrony roslin, jednolite pod wzgledem wielkosci, ilos¢: 180 kg

- POR - Biafa lub zielonkawobiata cze$¢ pora powinna stanowi¢ co najmniej 1/3 catkowitej dtugosci
lub potowe czesci ostonietej, swiezy, niezwiedniety, czysty, bez plam pozoétktych i oznak zwiedniecia,
bez oznak wyrastania w ped nasienny, ilosé: 85 kg

- RZODKIEWKA - Powigzana w peczki z lisémi, min. 10 szt., Swieza, jedrna, czysta, nieuszkodzona
przez szkodniki, wyrdwnana pod wzgledem ksztaltu i zabarwienia, jednolite pod wzgledem wielkoSci
ilosc: 320 szt.

- SALATA - Swieza, listki jedrne niezwiedniete, czysta, bez plam, bez $ladéw plesni i uszkodzen,
nieprzerosnieta, satata glowiasta z prawidtowo wyksztatcong czescig srodkowg, korzenie powinny byc
odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych a miejsce ciecia powinno by¢ czyste, o srednicy gtéwki
od 18 cm do 22 cm, ilos¢: 310 szt.

- SELER - Swiezy, niezwiedniety, czysty, bez oznak zwiednigcia, stluczen, ksztaltny, bez pustych
przestrzeni na przekroju podtuznym, ilos¢: 160 kg

- SZCZYPIOR - Powigzany w peczki, Swiezy, niezwiedniety, czysty, nieprzero$niete czesci zielone,
bez plam pozétktych i oznak zwiedniecia, bez pedow kwiatostanowych i innych zanieczyszczeh
obcych (czesci traw, chwastoéw), o przecietnej wadze peczka min. 100 g i maksymalnej dtugosci 25
cm, ilos¢: 220 szt.

- TRUSKAWKA - Swieza, cata, wolne od odgniecen: nie dopuszcza sie owocdw z objawami gnicia
lub zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, wolne od szkodnikow i uszkodzen
wyrzgdzonych przez choroby i szkodniki, z kielichem i Swiezg, zielong szyputkg ilo$¢: 100 kg

- ZAKWAS Z KISZONEJ KAPUSTY - 100% sok z naturalnie kiszonej kapusty bez konserwantéw
i polepszaczy, ilos¢: 30 litrow

- ZIEMNIAKI - Swieze, $redniej wielkosci, czyste, niezwiedniete, bez $ladéw uszkodzen
mechanicznych lub przez szkodniki, niezawilgocone, bez widocznych $ladéw chemicznych Srodkow
ochrony roslin, jednolite pod wzgledem wielkosci w jednej dostawie, ilos¢: 4250 kg

Zadanie nr 5 — przetwory owocowo- warzywne

- CHRZAN - 0,8 - 0,9 litra /stoik/, chrzan konserwowy, opakowanie stoik szklany 780-900g, skfad
minimum: korzen chrzanu 52%, woda, cukier, olej rzepakowy, sél, kwasek cytrynowy, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosc: 5 szt.
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- DZEM NISKOSLODZONY - 0,9 litra /stoik/, niskostodzony, opakowanie stoik szklany 950g - 1000g,
sktad minimum: owoce, cukier, woda, pektyna, kwas cytrynowy, termin przydatnosci min. 3 miesigce
od daty zakupu, ilos¢: 660 szt.

- OGOREK KISZONY 0,8 - 0,9 litra /stoik/, opakowanie stoik szklany 850-870g, sktad minimum:
ogorki kwaszone, zalewa (woda, sél, koper, czosnek, chrzan), termin przydatnosci min. 3 miesigce od
daty zakupu, ilo$¢: 80 szt.

- OGOREK KONSERWOWY - 0,8 - 0,9 litra /stoik/, opakowanie sfoik szklany 850-870g, sktad
minimum: ogorki, woda, cukier, ocet, sol, gorczyca, przyprawy smakowe, termin przydatnosci min.
3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 100 szt.

- PAPRYKA KONSERWOWA - 0,8 - 0,9 litra /stoik/, ¢wiartki, opakowanie stoik szklany 850-870g,
sktad minimum: papryka, woda, cukier, sol, cebula, lis¢ laurowy, ziele, angielskie, gorczyca, ocet,
termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilo$¢: 40 szt.

- PRZECIER OGORKOWY - 0,8 - 0,9 litra /stoik/, opakowanie stoik szklany 850ml - 900 ml, sktad
minimum: ogorki kwaszone, woda, sél, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosé:
40 szt.

- SZCZAW KONSERWOWY - 0,8 - 0,9 litra /stoik/, ciety, opakowanie stoik szklany 800-820g, sktad
minimum: liscie szczawiu, woda, sol, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosc:
40 szt.

Zadanie nr 6 — artykuly spozywcze i sypkie

- BAZYLIA — W opakowaniu od 8 g do 15 g, suszona, rozkruszone, termin przydatnosci min.
3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 0,3 kg

- BUDYN - W opakowaniu od 60 g do 65 g, sktad min.: skrobia ziemniaczana, barwnik beta karoten,
termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 25 kg

- CUKIER — Sypki, z burakéw cukrowych, krysztat w opakowaniu papierowym kilogramowym, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 685 kg

- CZOSNEK _GRANULOWANY — W opakowaniu od 20 g do 25 g, sypki, sproszkowany, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 3,20 kg

- FASOLA CZERWONA KONSERWOWA — Opakowanie puszka z samootwieraczem min. 400g,
termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 100 szt.

- GALARETKA OWOCOWA - Rozne smaki w opakowaniu od 50 do 100 g, sypka, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 25 kg

- GROSZEK KONSERWOWY - Klasa |, nie satatkowy, opakowanie puszka metalowa min. 400 g, z
otwieraczem, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilo$¢: 100 szt.

- HERBATA CZARNA EXPRESOWA — Aromatyzowana, pakowana po min. 90 okragtych torebek
bez zawieszki po ok. 1,4 g/szt. — min.126 g/ opakowanie zbiorcze lub réwnowazne, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 200 opakowan
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- KAKAO — W opakowaniu od 80 g do 200 g, ciemne, od 10 do 12% zawartosci ttuszczu, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosé: 10 kg

- KASZA JECZMIENNA — W opakowaniu od 0,5 kg do 5 kg, sucha, sypka, bez oznak lepkosci
i grudek, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 70 kg

- KASZA MANNA — W opakowaniu od 0,5 kg do 5 kg, sucha, sypka, bez oznak lepkosci i grudek,
termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 15 kg

- KAWA ZBOZOWA — W opakowaniu od 100 g do 200 g, sypka, rozpuszczalna, bezkofeinowa,
termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 5 kg

- KETCHUP - tagodny, w opakowaniu stoik szklany od 950 do 970 g, z terminem przydatnosci do
12 miesiecy od daty zakupu, min. 161 g pomidoréw zuzytych na 100 g produktu, ilosé: 70 szt.

- KISIEL OWOCOWY — W opakowaniu od 40 g do 77 g, sktad min.: skrobia ziemniaczana, regulator
kwasowosci - kwas cytrynowy, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilo$¢: 20 kg

- KONCENTRAT POMIDOROWY — 30 %, w opakowaniu szklanym, wyprodukowany z min. 165 g
pomidorow / 100 g produktu, od 950 g do 970 g, termin przydatnosci do spozycia min. 12 miesiecy od
daty zakupu, ilos¢: 95 szt.

- KUKURYDZA KONSERWOWA - klasa |, w opakowaniu metalowym do 400 g do 450 g, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, min. waga netto 200 g ilo$¢: 215 szt.

- KWASEK CYTRYNOWY — W opakowaniu od 20 g do 50 g, biaty, krysztat, termin przydatnosci min.
3 miesigce od daty zakupu, ilo$¢: 25 kg

- LISC LAUROWY - W opakowaniu od 6 g do 40 g, caly, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty
zakupu, iloé¢: 0,8 kg

- MAJERANEK — W opakowaniu od 6 g do 50 g, suchy, rozkruszony, termin przydatnosci min.
3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 1,20 kg.

- MAJONEZ — Wysokottuszczowy, opakowanie od 500 ml do 700 ml, o minimalnej zawartosci
tluszczu 65,5%, wyprodukowany z oleju rzepakowego rafinowanego, musztarda (woda, ocet,
gorczyca, cukier, sol, przyprawy) woda, zoéttka jaj kurzych (7,0%) bez konserwantow, stabilizatoréw
i sztucznych barwnikéw, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 125 litrow

- MAKA PSZENNA - Typ 500, w opakowaniu od 0,5 kg do 1 kg, termin przydatno$ci min. 3 miesigce
od daty zakupu, ilos¢: 275 kg

- MAKARON SPAGHETTI ZBOZOWY_ PELNOZIARNISTY - Wyprodukowany z maki
petnoziarnistej, opakowanie od 450 g do 1000 g z terminem przydatnosci min. 12 miesiecy od daty
zakupu, ilosé: 60 kg

- MAKARON — ROZNE FORMY - Swiderki, nitki, rurki, kokardki, muszelki z 100% durum
w opakowaniu od 1 kg do 5 kg, produkt spozywczy otrzymywany z maki pszennej semolina 100%
z terminem przydatnosci min. 12 miesiecy od daty zakupu, ilosé: 430 kg
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- MAKARON — ROZNE FORMY ZBOZOWY PELNOZIARNISTY — Swiderki, nitki, rurki, kokardki,
muszelki wyprodukowany z maki petnoziarnistej, opakowanie od 400 g do 5 kg, z terminem
przydatnosci min. 12 miesiecy od daty zakupu, ilo$¢: 160 kg

- MAKARON ZACIERKA — W opakowaniu od 200 g do 1000 g, termin przydatnosci min. 3 miesigce
od daty zakupu, ilos¢: 30 kg

- MIETA — LiS¢ miety pieprzowej w opakowaniu papierowym od 20 g do 50 g, termin przydatnosci
min. 6 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 6,24 kg

- MIOD NATURALNY - Wielokwiatowy w opakowaniu od 370 g do 400 g, termin przydatno$ci min.
3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 110 kg

- MUSZTARDA STOLOWA — W opakowaniu szklanym lub plastikowym od 150 g do 200 g, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosé: 33 kg

- OLEJ ROSLINNY — W opakowaniu od 0,9 | do 3 |, rafinowany, termin przydatnosci min. 3 miesigce
od daty zakupu, ilo$¢: 240 litrow

- OREGANO — W opakowaniu od 8 g do 50 g, suszone, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty
zakupu, ilos¢: 0,3 kg

- PAPRYKA StODKA - Mielona, w opakowaniu od 20 g do 50 g, sproszkowana, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 5 kg

- PAPRYKARZ — W opakowaniu od 135 g do 145 g, skfad min.: mieso z ryb morskich 40%, ryz,
koncentrat, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilo$¢: 1800 szt.

- PASZTECIKI DROBIOWE — W opakowaniu jednorazowym od 131 g do 135 g, sktad min: woda,
skorki wieprzowe ok. 12,9%, skérki z indyka ok. 9,7%, mieso oddzielone z kurczat ok. 7,5%, watroba
z kurczat ok. 4,3%, watroba wieprzowa ok. 4,3%, bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosé: 720 szt.

- PIEPRZ MIELONY CZARNY — W opakowaniu od 15 g do 50 g, termin przydatno$ci min. 3 miesigce
od daty zakupu, ilos¢: 8 kg

- PIEPRZ MIELONY ZIOLOWY - W opakowaniu od 15 g do 50 g, termin przydatnosci min.
3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 0,5 kg

- PROSZEK DO PIECZENIA — W opakowaniu od 15 g do 32 g, termin przydatnosci min. 3 miesigce
od daty zakupu, ilos¢: 1,80 kg

- ROZMARYN - w opakowaniu od 15 g do 50 g, sypki, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty
zakupu, ilos¢: 0,10 kg

- RUMIANEK — W opakowaniu kwiat od 30 g do 50 g, sypki, termin przydatnosci min. 3 miesigce od
daty zakupu, ilos¢: 1,60 kg.

- RYZ BIALY — W opakowaniu od 0,5 kg do 1 kg, termin przydatno$ci min. 3 miesigce od daty
zakupu, ilos¢: 215 kg
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- SOL_SPOZYWCZA - O obnizonej zawarto$ci sodu, w opakowaniu od 0,5 kg do 1 kg, termin
przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu ilosé: 210 kg

- SYROP OWOCOWY NATURALNY — W opakowaniu szklanym lub plastikowym od 4,51 do 5 | bez
dodatku cukru, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilosé: 15 litrow.

- SZPROT W KREMIE/SOSIE POMIDOROWYM — W opakowaniu z otwieraczem od 160 g do 170 g,
sktad: szprot min. 60%, koncentrat pomidorowy, musztarda, gorczyca, z terminem przydatnosci do
spozycia min 3 m-ce, ilos¢: 360 szt.

- SMIETANA — Zawartosci tluszczu min. 31%, opakowanie kartonik od 0,9 | do 1 I, zawartos¢
maslanki ok. 68%, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilo$¢: 40 szt.

- TYMIANEK — W opakowaniu od 8 g do 50 g, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu,
ilos¢: 0,20 kg.

- WAFLE RYZOWE - Naturalne, wieloziarniste, o obnizonej zawartosci soli, opakowanie od 100 g do
130 g, termin przydatnosci min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 300 szt.

- WODA NIEGAZ. /LEKKOMIN. - 1,5 L, okres przydatnoéci do spozycia min. 12 miesiecy od daty
zakupu, ilosé: 3250 szt.

- ZIELE ANGIELSKIE — W opakowaniu od 15 g do 50 g, suszone, cate ziarna, termin przydatnosci
min. 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 0,45 kg

Zadanie nr 7 - ryby mrozone i przetworzone

- FILET Z MORSZCZUKA - W ptacie od 150 g do 200 g o maksymalnej zawartosci glazury 7%,
koloru biatego, sucho mrozony, | gatunek, w opakowaniu foliowym od 5 kg do 10 kg, z min. terminem
do spozycia 1 miesigc od daty zakupu, ilos¢: 200 kg

- MAKRELA WEDZONA - Swieza, pozbawiona gtowy wraz z pasem barkowym, cieciem prostym lub
skosnym, z usunietymi wnetrznosciami, poddana procesowi wedzenia, z terminem przydatnosci do
spozycia 10 dni od daty zakupu, ilos¢: 60 kg

- SLEDZ MATJAS - | gatunek, w opakowaniu plastikowym od 1 kg do 5 kg, z min. terminem
przydatnosci do spozycia 1 miesigc od daty zakupu, ilos¢: 80 kg

Zadanie nr 8 — mrozonki

- BROKULY - bukiet rézyczek mrozonych, barwa typowa dla brokutu, sypki, nieoblodzony,
niezlepiony, nieuszkodzony mechanicznie, w opakowaniu od 0,5 kg do 10 kg, z min. terminem
przydatnosci do spozycia 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢: 100 kg

- EASOLKA SZPARAGOWA - Mrozona, | kategoria, cata, odcinki strgkow z obcietymi korncami o
dtugosci od 20 mm do 40 mm, zielona, mrozona, sypka, niepotamana, niezlepiona, nieoblodzona, w
opakowaniu od 1 kg do 10 kg, ilo$¢ 150 kg
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- KALAFIOR - Bukiet rézyczek mrozonych, barwa typowa dla kalafiora, sypki, nieoblodzony,
niezlepiony, nieuszkodzony mechanicznie, w opakowaniu od 2 kg do 10 kg, z min. terminem
przydatnosci do spozycia 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢ 150 kg

- MARCHEWKA Z GROSZKIEM — Mrozona, groszek i marchewka pokrojona w kostke, warzywa
sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, w opakowaniu od 0,5 kg do 10 kg, z
min. terminem przydatnosci do spozycia 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢ 90 kg

- MIESZANKA KOMPOTOWA - Nie mniej niz 5 sktadnikdbw, mieszanka wielosktadnikowa, barwa
typowa dla poszczegélnych owocdéw, owoce sypkie, bez obcych posmakéw, nieoblodzona,
niezlepiona, nieuszkodzona mechanicznie, mrozona, w opakowaniu od 2 kg do 10 kg, z min.
terminem przydatnosci do spozycia 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢ 190 kg

- MIESZANKA WARZYWNA — Mrozona, min. 7 skladnikowa: marchew, pietruszka, seler, por,
brukselka, kalafior, fasolka szparagowa, warzywa sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone
mechanicznie, w opakowaniu od 2 kg do 10 kg, z min. terminem przydatnosci do spozycia 3 miesigce
od daty zakupu, ilos¢ 50 kg

- PIEROGI LENIWE - bez glutaminianu sodu, konserwantéw i sztucznych barwnikdw, mrozone,
réwnej wielkosci, nie posklejane, nieoblodzone, w opakowaniu od 0,4 kg do 10 kg z min. terminem
przydatnosci do spozycia 3 miesigce od daty zakupu, ilos¢ 250 kg

Zadanie nr 9 - pieczywo

- BULKA PSZENNA — Od 80 g do 100 g, Swieza, pieczywo wypieczone bez uzycia spulchniaczy
chemicznych i nieprzygotowane z gotowych mieszanek piekarskich, bez dodatkowych barwnikéw
takich jak karmel i karmel amoniakalny (E 150 C), wypiekana nie wczes$niej niz 12 h przed dostawg,
ilos¢ 12400 szt.

- BULKA GRAHAMKA (RAZOWA) — Od 80 g do 100 g, swieza, pieczywo wypieczone bez uzycia
spulchniaczy chemicznych i nieprzygotowane z gotowych mieszanek piekarskich, bez dodatkowych
barwnikéw takich jak karmel i karmel amoniakalny (E 150 C), wypiekana nie wczesniej niz 12 h przed
dostawa, ilos¢ 4500 szt.

- BULKA TARTA PSZENNA — W opakowaniu od 0,5 kg do 5 kg sktad: maka pszenna typ 450 lub
500, woda, sél, drozdze, ilos¢ 175 kg

- CHLEB PSZENNO — ZYTNI — Krojony, w opakowaniu od 500 g do 600 g, $wiezy, pieczywo
wypieczone bez uzycia spulchniaczy chemicznych i nieprzygotowane z gotowych mieszanek
piekarskich, bez dodatkowych barwnikéow takich jak karmel i karmel amoniakalny (E 150 C),
wypiekany nie wczesniej niz 12 h przed dostawa, krajowy, ilos¢ 5900 szt.

- CHLEB RAZOWY - Krojony, w opakowaniu od 500 g do 600 g, sSwiezy, pieczywo wypieczone bez
uzycia spulchniaczy chemicznych i nieprzygotowane z gotowych mieszanek piekarskich, bez
dodatkowych barwnikéw takich jak karmel i karmel amoniakalny (E 150 C), wypiekany nie wczesniej
niz 12 h przed dostawa, krajowy, ilos¢ 3000 szt.

- CIASTO DROZDZOWE - Zawiera nie wiecej jak 0,45 g sodu, 1,2 g soli w 100 g produktu
gotowego, ilos¢ 15 kg
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- DROZDZOWKI - Min. 100 g, zawiera nie wigcej jak 0,45 g sodu, 1,2 g soli w 100 g produktu
gotowego, wypiekane nie wczesniej niz 12 h przed dostawa, ilos¢ 820 szt.

- ZUR - W opakowaniu od 3 1 do 5 I, w ptynie, na naturalnym zakwasie z maki zytniej, ilo$¢ 30 |

Zadanie nr 10 - jaja

- JAJA — Kurze, klasa A, min. waga jajka 63 g, z min. terminem przydatnosci do spozycia 14 dni od
daty zakupu, ilos¢ 7400 szt.

1. Jako$¢ wymienionego wyzej asortymentu nie moze odbiega¢ od jakosci towaru
dostepnego w ogolnej sieci handlowe;j.

2. Wykonawca zapewnia transport miesa i jego przetworow do magazynu w siedzibie
zamawiajgcego na wiasny koszt, dlatego cena oferty musi zawiera¢ koszty transportu i
roztadunku.

3. Transport przedmiotowych artykutdw, o ktoérych mowa w pkt. IV, musi odbywac sie
w warunkach spetniajgcych wymogi sanitarno — epidemiologiczne - musi by¢ zgodny
z normami i powszechnie obowigzujgcymi przepisami prawa, z zachowaniem dobrych
praktyk produkcyjnych (GMP) dobrych praktyk higienicznych (GHP) oraz zasad systemu
bezpieczenstwa zywnosci - systemu HACCP

4. Miejscem dostaw jest magazyn Miodziezowego Osrodka Wychowawczego we Wioctawku,
ul. Lesna 24.

5. llo§¢ przedmiotowych artykutéw, o ktérych mowa w pkt. IV, moze ulec wartosciowo
zmianie maksymalnie o minus 25 % ogotem od warto$ci umowy na dostawy w/w przedmiotu
zamowienia, przy czym Wykonawca nie bedzie przystugiwac jakiekolwiek roszczenie z tytutu
niewykorzystania przez Zamawiajgcego przedmiotu umowy w petnym zakresie ilosciowym
lub wartosciowym.

6. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian ilosci poszczegdlnych artykutdéw
okreslonych w Zatgczniku nr 2 do umowy (Formularz cenowy) w granicach wynagrodzenia
Wykonawcy. Zmiany mogg polegac¢ na zwiekszeniu lub zmniejszeniu ilosci i wartosci danego
artykutu/éw kosztem zmniejszenia lub zwiekszenia wartosci innych rodzajow artykutow.
Zmiany te nie stanowig zmiany umowy i nie wymagajg sporzgdzenia aneksu.

7. Zamawiajgcy bedzie zamawiat okreslong partie towaru telefonicznie lub e-mailem
z jednodniowym wyprzedzeniem, najpdzniej do godziny 12:00.

8. Dostawy bedg odbywaé sie sukcesywnie przez okres obowigzywania umowy, ilosciowo
wedtug zapotrzebowania Zamawiajgcego - w dowolny dzien tygodnia, kazdorazowo od 7.00
do godziny 13:00, w przypadku pieczywa kazdorazowo do godziny 6:00. W przypadku
stwierdzenia w trakcie odbioru dostawy brakow ilosciowych i jakosciowych wykonawca
dostarcza towar wolny od wad jakosciowych i uzupetnia braki ilosciowe: w terminie
jednodniowym od momentu zgtoszenia reklamaciji.
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9. Przedmiot zamdwienia musi odpowiadaC parametrom ilosciowym i jakosciowym
okreslonym przez Zamawiajgcego.

10. Zamawiajgcy dotozyt wszelkich staran, aby w opisie przedmiotu zamdwienia nie znalazta
sie zadna nazwa handlowa firmy, towaru lub produktu. Jezeli w dokumentach zamdwienia,
wskazana jest nazwa handlowa firmy, towaru lub produktu, ma ona wylgcznie charakter
informacyjny.

11. Zamawiajgcy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej i aukcji elektroniczne;.
12. Zamawiajgcy nie przewiduje obowigzku wniesienia wadium.

13. Wykonawca moze ztozy¢ oferte na jedna, wiecej lub na wszystkie czesci przedmiotu
zamowienia.

14. Wykonawca nie powinien powierza¢ wykonania czesci zamowienia podwykonawcy.

15. Zamawiajgcy nie przewiduje obowigzku przeprowadzenia przez Wykonawce wizji lokalne;j
lub sprawdzenia przez niego dokumentéw niezbednych do realizacji zamowienia.

V. OFERTA WARIANTOWA.
Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

VI. ZAMOWIENIA UZUPELNIAJACE.
Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwos¢ udzielenia zamowienia uzupetniajgcego, o ktérych
mowa w art. 214 ust. 1 pkt 7 i 8 ustawy PZP.

VII. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA.

Wymagany termin wykonywania zamoéwienia wynosi od dnia 01 stycznia 2024 r. do dnia 31
sierpnia 2024 r.

VIIl. INFORMACJE O WARUNKACH UDZIALU W POSTEPOWANIU

1. O udzielenie zamowienia mogg ubiegac sie wykonawcy, ktorzy:
a) nie podlegajg wykluczeniu;
b) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu, o ile zostaty one okreslone przez
Zamawiajgcego w ogtoszeniu 0 zamowieniu.

2. Warunki udziatu w postepowaniu dotycza:
a) zdolnosci do wystepowanie w obrocie gospodarczym;
Zamawiajgcy nie wyznacza szczegofowego warunku w tym zakresie;
b) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepiséw;
Zamawiajgcy nie wyznacza szczegofowego warunku w tym zakresie,;
c¢) sytuacji ekonomicznej lub finansowej;
Zamawiajgcy nie wyznacza szczegofowego warunku w tym zakresie;
d) zdolnosci technicznej zawodowej;
Zamawiajgcy nie wyznacza szczegotfowego warunku w tym zakresie.
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IX. INFORMACJE O PODMIOTOWYCH SRODKACH DOWODOWYCH

1. Wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ do oferty oswiadczenie, o ktorym mowa w art. 125
ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. PZP (dalej jako: ustawa) oraz na podstawie art. 7
ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegodlnych rozwigzaniach w zakresie
przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie bezpieczenstwa
narodowego, stanowigce zatgcznik nr 3 do SWZ,

2. Oswiadczenie, o ktérym mowa w ust. 1 stanowi podmiotowy srodek dowodowy — to dowdd
potwierdzajgcy brak podstaw wykluczenia, spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu,
na dzien sktadania ofert, stanowi dowdd tymczasowo zastepujgcy wymagane przez
Zamawiajgcego podmiotowe srodki dowodowe.

3. W przypadku wspdlnego ubiegania sie o zamdwienie przez wykonawcéw, oswiadczenie,
o ktéorym mowa w wust. 1, skitada kazdy z wykonawcow oddzielnie. Oswiadczenia
te potwierdzajg brak podstaw wykluczenia oraz spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu
w zakresie, w jakim kazdy z wykonawcow wykazuje spetnianie warunkow udziatu
w postepowaniu.

4. Wykonawca, w przypadku polegania na zdolnosciach Ilub sytuacji podmiotow
udostepniajgcych zasoby, przedstawia wraz z oswiadczeniem, o ktorym mowa w ust. 1,
takze oswiadczenie podmiotu udostepniajgcego zasoby, potwierdzajgce brak podstaw
wykluczenia tego podmiotu oraz spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu, w zakresie,
w jakim wykonawca powotuje sie na jego zasoby.

5. Zamawiajgcy wzywa Wykonawce, ktorego oferta zostata najwyzej oceniona, do ztozenia
W wyznaczonym terminie, nie krotszym niz 5 dni od dnia wezwania, aktualnych na dzienh
ztozenia, podmiotowych srodkéw dowodowych, tj. oswiadczenia wykonawcy o aktualnosci
informacji zawartych w oswiadczeniu, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy, stanowigcego
zatgcznik nr 4 do SWZ.

X. INFORMACJE O SRODKACH KOMUNIKACJI ELEKTRONICZNEJ, PRZY
UZYCIU KTORYCH ZAMAWIAJACY BEDZIE KOMUNIKOWAL SIE
Z WYKONAWCAMI, ORAZ INFORMACJE O WYMAGANIACH TECHNICZNYCH
| ORGANIZACYJNYCH SPORZADZANIA, WYSYLANIA | ODBIERANIA
KORESPONDENCJI ELEKTRONICZNEJ

1. Komunikacja w postepowaniu o udzielenie zamowienia odbywa sie przy uzyciu srodkow
komunikacji elektronicznej, przy uzyciu Platformy e-Zamodwienia, ktora dostepna jest pod
adresem https://ezamowienia.gov.pl

1) Wykonawca zamierzajgcy wzig¢ udziat w postepowaniu o udzielenie zamdwienia
publicznego, musi posiada¢ konto podmiotu Wykonawca na Platformie e-Zamowienia.
Szczegotowe informacje na temat zaktadania kont podmiotéw oraz zasady i warunki
korzystania z Platformy e-Zaméwienia okresla Regulamin Platformy e-Zamodwienia, dostepny
na stronie internetowej https://ezamowienia.gov.pl oraz w zaktfadce ,,Centrum Pomocy’.

2) Wszelka korespondencja kierowana do zamawiajgcego powinna by¢é sygnowana
wskazanym nr referencyjnym sprawy — MOW — 5/11/2023

3) Jezeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy uzyciu $rodkow komunikaciji
elektronicznej, zawierajg informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu
przepisow ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji (t.j. Dz. U.
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https://ezamowienia.gov.pl/

z 2022 r. poz. 1233) Wykonawca, w celu utrzymania w poufnosci tych informacji, przekazuje
je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz z jednoczesnym zaznaczeniem
w nazwie pliku ,Dokument stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa”.
4) Przegladanie i pobieranie publicznej tresci dokumentacji postepowania nie wymaga
posiadania konta na Platformie e- Zamowienia ani logowania.
5) Sposob sporzadzenia dokumentéw elektronicznych lub dokumentéw elektronicznych
bedacych kopig elektroniczng tresci zapisanej w postaci papierowej (cyfrowe odwzorowania)
musi by¢ zgodny z wymaganiami okreslonymi w rozporzgdzeniu Prezesa Rady Ministrow w
sprawie wymagan dla dokumentéw elektronicznych.
6) Dokumenty elektroniczne, o ktérych mowa w § 2 ust. 1 rozporzgdzenia Prezesa Rady
Ministrow w sprawie wymagan dla dokumentéw elektronicznych, sporzagdza sie w postaci
elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach rozporzgdzenia Rady
Ministrow w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci, z uwzglednieniem rodzaju
przekazywanych danych i przekazuje sie jako zatgczniki.
7) Informacje, oswiadczenia lub dokumenty, inne niz wymienione w § 2 ust. 1 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan dla dokumentéw elektronicznych,
przekazywane w postepowaniu sporzgdza sie w postaci elektroniczney:

a. w formatach danych okreslonych w przepisach rozporzadzenia Rady Ministréw w
sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci (i przekazuje sie jako zatgcznik), lub

b. jako tekst wpisany bezposrednio do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu Srodkéw
komunikacji elektronicznej (np. w tresci wiadomosci e-mail lub w tresci ,Formularza do
komunikac;ji”)
2. Komunikacja w postepowaniu, z wylgczeniem skfadania ofert odbywa sie drogg
elektroniczng za posrednictwem formularzy do komunikacji dostepnych w zaktadce
.,Formularze” (,Formularze do komunikacji’). Za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji”
odbywa sie w szczegdlnosci przekazywanie wezwan i zawiadomien, zadawanie pytan
i udzielanie odpowiedzi. Formularze do komunikacji umozliwiajg réwniez dotgczenie
zatgcznika do przesytanej wiadomosci (przycisk ,dodaj zatgcznik’). W przypadku
zatgcznikow, ktore sg zgodnie z ustawg PZP lub rozporzadzeniem Prezesa Rady Ministrow
w sprawie wymagan dla dokumentow elektronicznych opatrzone kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, mogg by¢ opatrzone, zgodnie
z wyborem wykonawcy/wykonawcow wspodlnie ubiegajgcego sie o udzielenie
zamowienia/podmiotu  udostepniajgcego zasoby, podpisem typu zewnetrznego lub
wewnetrznego. W zaleznosci od rodzaju podpisu i jego typu (zewnetrzny, wewnetrzny)
dodaje sie uprzednio podpisane dokumenty wraz z wygenerowanym plikiem podpisu (typ
zewnetrzny) lub dokument z wszytym podpisem (typ wewnetrzny). Mozliwo$¢ korzystania
w postepowaniu z ,Formularzy do komunikacji” w petnym zakresie wymaga posiadania konta
~Vykonawcy” na Platformie e-Zamdwienia oraz zalogowania sie na Platformie e-
Zamowienia. Do korzystania z ,Formularzy do komunikacji” stuzgcych do zadawania pytan
dotyczacych tresci dokumentéw zamdwienia wystarczajgce jest posiadanie tzw. konta
uproszczonego na Platformie e-Zamdwienia.

3. Wszystkie wystane i odebrane w postepowaniu przez Wykonawce wiadomosci widoczne
sg po zalogowaniu w podglgdzie postepowania w zakfadce ,Komunikacja”.
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4. Maksymalny rozmiar plikdw przesytanych za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji”
wynosi 150 MB (wielkos¢ ta dotyczy plikow przesytanych jako zatgczniki do jednego
formularza).

5. Minimalne wymagania techniczne dotyczgce sprzetu uzywanego w celu korzystania
z ustug Platformy e-Zamowienia oraz informacje dotyczace specyfikacji potgczenia okresla
Regulamin Platformy e-Zamdéwienia.

6. W przypadku problemoéw technicznych i awarii zwigzanych z funkcjonowaniem Platformy
e-Zamowienia uzytkownicy mogg skorzysta¢ ze wsparcia technicznego dostepnego pod
numerem telefonu (32) 77-88-999 lub drogg elektroniczng poprzez formularz udostepniony
na stronie internetowej https://ezamowienia.gov.pl w zaktadce ,Zgtos$ problem”.

7. W szczegodlnie uzasadnionych przypadkach uniemozliwiajgcych komunikacje Wykonawcy
i Zamawiajgcego za posrednictwem Platformy e-Zamowienia, Zamawiajgcy dopuszcza
komunikacje za pomocg poczty elektronicznej na adres e-mail: mowwwloc@poczta.onet.pl
(nie dotyczy skiadania ofert)

8. Korzystanie z Platformy e-Zamdwienia jest bezptatne.

9. W przypadku formatéw, o ktérych mowa w art. 66 ust. 1 ustawy PZP, ww. regulacje nie
bedg miaty bezposredniego zastosowania.

XI. OSOBY UPRAWNIONE DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI.
Osoba uprawniona do porozumiewania sie z Wykonawcami po stronie Zamawiajgcego:
Karolina Jaranowska, Justyna Niewiadomska

Mtodziezowy Osrodek Wychowawczy

87-800 Wtoctawek, ul. Ledna 24

tel/fax. 54-413-46-66

poniedziatek — pigtek w godzinach 7% - 1500

XIl. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA.

1. Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert,
przy czym pierwszym dniem terminu zwigzania ofertg jest dzien, w ktérym uptywa termin
sktadania ofert.

2. Wykonawca pozostaje zwigzany ofertg przez okres 30 dni.

3. W przypadku, gdy wybdr najkorzystniejszej oferty nie nastgpi przed uptywem terminu
zwigzania ofertg, Zamawiajgcy przed uptywem terminu zwigzania ofertg zwréci sie
jednokrotnie do Wykonawcéw o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu
0 wskazywany przez niego okres nie dtuzszy jednak niz 30 dni.

4. Przedtuzenie terminu zwigzania ofertg, o ktérym mowa w pkt. 3, wymaga ztozenia przez

wykonawce pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania
oferta.
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XNl OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT ORAZ WYMAGANIA
FORMALNE DOTYCZACE SKLADANYCH OSWIADCZEN | DOKUMENTOW:

1. Wykonawca moze ztozyc¢ tylko jedng oferte.

2. Wykonawca powinien zapoznac¢ sie ze wszystkimi informacjami zawartymi w niniejszej
specyfikacji, w celu prawidtowego przygotowania oferty. Tres¢ oferty musi odpowiadac tresci
Specyfikacji Warunkéw Zamowienia.

3. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty,
a Zamawiajgcy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu.

4. Rozliczenia miedzy Zamawiajgcym, a Wykonawcg bedg realizowane w walucie polskiej.

5. Oferta ma by¢ sporzgdzona w sposob czytelny, w jezyku polskim, a wszystkie wymagane
dokumenty i zatgczniki wymagajg podpisu 0soOb uprawnionych do reprezentowania
wykonawcy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym, wymaganiami
ustawowymi oraz przepisami prawa. Jezeli oferta i zatgczniki zostang podpisane przez
upowaznionego przedstawiciela wykonawcy, nalezy dotgczy¢ wtasciwe umocowanie prawne,
na przyktad petnomocnictwo podpisane przez osobe/osoby uprawniong/uprawnione
do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym,
wymaganiami ustawowymi oraz przepisami prawa. Jezeli wykonawca przedfozy kserokopie
petnomocnictwa, to osoba/osoby udzielajgcaludzielajgce petnomocnictwa lub notariusz
potwierdza i podpisuje je, z dopiskiem ,, za zgodnos$¢ z oryginatem”.

6. Oferta wraz z zatgcznikami musi zosta¢ ztozona, pod rygorem niewaznosci, w formie
elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem osobistym lub podpisem
zaufanym.

7. Zamawiajgcy zaleca, by przesytane pliki tworzone byt w formacie danych *.Pdf, choé
dopuszczalne sg tez inne formaty, zgodnie z przepisami wydanymi na podstawie art. 18
ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotéw realizujgcych
zadania publiczne (Dz. U. z 2021 r. poz. 670), tj. Rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 12
kwietnia 2012 r. w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci, minimalnych wymagan dla
rejestrow publicznych i wymiany informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych
wymagan dla systemow teleinformatycznych (Dz. U. z 2017 t. poz. 2247), z zastrzezeniem
formatéw, o ktéorych mowa w art. 66 ust. 1 ustawy, z uwzglednieniem rodzaju
przekazywanych danych i opatrzona kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.

8. Zamawiajgcy nie udostepnia interaktywnego formularza ofertowego na Platformie
e-Zamowienia i w zwigzku z tym nalezy zignorowa¢ komunikat pojawiajgcy sie przy sktadaniu
oferty w tym zakresie. Do przygotowania oferty zaleca sie wykorzystanie formularzy
opracowanych przez Zamawiajgcego, zwtaszcza formularza ofertowego, stanowigcego
zatgcznik nr 1 do SWZ oraz formularzy cenowych stanowigcych zatgcznik nr 2 do SWZ.
W przypadku, gdy Wykonawca nie wykorzysta powyzszych wzorow, zobowigzany jest
do zamieszczenia w sktadanej ofercie wszystkich informaciji, jakie sg wymagane w wyzej
wskazanych formularzach.
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9. Wykonawca wypetniajgc formularze, o ktérych mowa w pkt. 8 winien je wypetni¢ za
pomoca:

a) komputerowego edytora tekstu, a nastepnie podpisa¢ go za pomocg kwalifikowanego
podpisu elektronicznego, podpisu zaufanego lub podpisu osobistego,

b) wiasnorecznie, za pomocg diugopisu, z zastrzezeniem pkt. XI11/10 SWZ.

10. W przypadku przygotowania oferty w sposob, o ktérym mowa w pkt. XIlI/9/b SWZ
Wykonawca zobowigzany jest stworzy¢ cyfrowe odwzorowanie (skan) w/w formularzy, ktore
uprzednio zostaty sporzgdzone w formie pisemnej i nastepnie powyzszy skan opatrzec
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

11. Wszelkie poprawki dokonane przez Wykonawce w tresci formularzy wypetnionych
dtugopisem, winny by¢ dokonane w nastepujacy sposob: btedny zapis powinien zostaé
skreslony, nad nim lub obok winna by¢ naniesiona tres¢ prawidtowa, w sposéb niebudzacy
watpliwosci Zamawiajgcego.

12.Ewentualne konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca.

13. Oferte wraz z wymaganymi oswiadczeniami i/lub dokumentami nalezy ztozyé
za posrednictwem Platformy e-Zamdwienia pod adresem: https://ezamowienia.gov.pl/

14.Sktadanie ofert/wnioskow/prac konkursowych dostepne jest tylko dla uzytkownikow
bedgcych Wykonawcami, posiadajgcymi uprawnienie do Sktadania ofert/wnioskéw/prac
konkursowych.

15.Wykonawca sklada oferte za posrednictwem zaktadki ,Oferty/wnioski’, widocznej
w podgladzie postepowania po zalogowaniu sie na konto Wykonawcy. Po wybraniu przycisku
210z oferte” system prezentuje okno sktadania oferty umozliwiajgce przekazanie
dokumentoéw elektronicznych, w ktérym znajdujg sie dwa pola drag&drop (,przeciggnij’
i ,upus¢”) stuzgce do dodawania plikow.

16.Wykonawca sktadajgc oferte z wykorzystaniem formularza witasnego Zamawiajgcego
spotka sie z komunikatem ,Czy chcesz kontynuowac? Postepowanie nie posiada
opublikowanego formularza do tego etapu postepowania. Plik formularz ofertowy.docx.xml
nie jest poprawnym formularzem interaktywnym wygenerowanym na Platformie”.
Wykonawca musi potwierdzi¢ che¢ ztozenia oferty poprzez wybranie przycisku ,Tak, chce
kontynuowac”. Oferta zostanie wowczas zaszyfrowana i zlozona z wykorzystaniem tego
formularza ofertowego. W kolejnym polu (,Zatgczniki i inne dokumenty przedstawione w
ofercie przez Wykonawce”) Wykonawca dodaje pozostate pliki stanowigce oferte lub
sktadane wraz z oferta.

17.Jezeli wraz z ofertg sktadane sg dokumenty zawierajgce tajemnice przedsiebiorstwa
Wykonawca, w celu utrzymania w poufnosci tych informacji, przekazuje je w wydzielonym
i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz z jednoczesnym zaznaczeniem w nazwie pliku
,Dokument stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa’. Zaréwno zatgcznik stanowigcy
tajemnice przedsiebiorstwa jak i uzasadnienie zastrzezenia tajemnicy przedsiebiorstwa
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nalezy doda¢ w polu ,Zatgczniki i inne dokumenty przedstawione w ofercie przez
Wykonawce”.

18.Formularz ofertowy podpisuje sie kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym w formacie PAdES typ wewnetrzny.

1) Pozostate dokumenty wchodzgce w sktad oferty lub sktadane wraz z ofertg, ktore sg
zgodnie z ustawg PZP lub rozporzgdzeniem Prezesa Rady Ministrow z dnia 30 grudnia
2020 r. w sprawie wymagan dla dokumentow elektronicznych opatrzone kwalifikowanym
podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, mogg by¢ zgodnie
z wyborem  Wykonawcy/Wykonawcy  wspoélnie  ubiegajgcego sie o  udzielenie
zamowienia/podmiotu udostepniajgcego zasoby opatrzone podpisem typu zewnetrznego lub
wewnetrznego. W zaleznosci od rodzaju podpisu i jego typu (zewnetrzny, wewnetrzny)
w polu ,Zatgczniki i inne dokumenty przedstawione w ofercie przez Wykonawce” dodaje sie
uprzednio podpisane dokumenty wraz z wygenerowanym plikiem podpisu (typ zewnetrzny)
lub dokument z wszytym podpisem (typ wewnetrzny). W przypadku przekazywania
dokumentu elektronicznego w formacie poddajgcym dane kompresji, opatrzenie pliku
zawierajgcego skompresowane dokumenty kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, jest rownoznaczne z opatrzeniem wszystkich
dokumentow zawartych w tym pliku odpowiednio kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

2) Oferta oraz wszystkie wymagane druki, formularze, o$wiadczenia, opracowane
zestawienia i wykazy skladane wraz z ofertg wymagajg podpisu o0sdb uprawnionych
do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym oraz
przepisami prawa. Oferta i zatgczniki podpisane przez upowaznionego przedstawiciela
wykonawcy wymagajg zatgczenia wtasciwego petnomocnictwa lub umocowania prawnego.
Oferta powinna zawiera¢ wszystkie wymagane dokumenty, odwiadczenia, zatgczniki i inne
dokumenty, o ktérych mowa w tresci niniejszej specyfikacji. Dokumenty winny byé
sporzgdzone zgodnie z zaleceniami oraz przedstawionymi przez Zamawiajgcego wzorami
(zatgcznikami), zawiera¢ informacje i dane okreslone w tych dokumentach.

3) System sprawdza, czy ztozone pliki sg podpisane i automatycznie je szyfruje,
jednoczesnie informujgc o tym Wykonawce. Potwierdzenie czasu przekazania i odbioru
oferty znajduje sie w Elektronicznym Potwierdzeniu Przestania (EPP) i Elektronicznym
Potwierdzeniu Odebrania (EPO). EPP i EPO dostepne sg dla zalogowanego Wykonawcy
w zaktadce ,Oferty/Wnioski”.

4) Oferta moze by¢ ztozona tylko do uptywu terminu sktadania ofert.

5) Wykonawca moze przed uptywem terminu sktadania ofert wycofa¢ oferte. Wykonawca
wycofuje oferte w zaktadce ,Oferty/wnioski” uzywajac przycisku ,Wycofaj oferte”.

6) Wykonawca po uptywie terminu do sktadania ofert nie moze skutecznie dokona¢ zmiany
ani wycofa¢ ztozonej oferty.

7) Maksymalny tgczny rozmiar plikow stanowigcych oferte lub sktadanych wraz z ofertg to
250 MB.
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8) Zamawiajgcy nie ujawni informaciji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu
przepisow o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli Wykonawca, nie pozniej niz
w terminie sktadania ofert wskaze informacje, ktére podlegajg zastrzezeniu.

9) Zamawiajgcy informuje, ze w przypadku kiedy Wykonawca otrzyma od niego wezwanie
w trybie art. 224 ustawy PZP, a ztozone przez niego wyjasnienia i/lub dowody stanowi¢ bedag
tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji
Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo zastrzezenia ich jako tajemnica przedsiebiorstwa.
Przedmiotowe zastrzezenie zamawiajgcy uzna za skuteczne wytgcznie w sytuacji kiedy
Wykonawca oprocz samego zastrzezenia, jednoczesnie wykaze, iz dane informacje stanowig
tajemnice przedsiebiorstw

19.Do oferty nalezy dotgczy¢:
1) formularz ofertowy — wzor zatgcznik nr 1,
2) formularz cenowy — wzor zatgcznik nr 2,

Wykonawca dotgcza do oferty wytgcznie formularz cenowy dotyczgcy tej czeSci
zamowienia, na ktorg sktada oferte.

3) oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu i spetnianiu  warunkow udziatu
w postepowaniu, sktadane na podstawie przepisu art. 125 ust. 1 ustawy PZP oraz na
podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie
bezpieczenstwa narodowego — wzor zatgcznik nr 3,

W przypadku skiadania oferty przez wykonawcow wspolnie ubiegajgcych sie
0 udzielenie zamowienia — o$wiadczenie, o ktorym mowa w pkt. 3, skfada kazdy
z Wykonawcow.

4) oswiadczenie o aktualnosci informacji zawartych w oswiadczeniu, o ktérym mowa w art.
125 ust. 1 ustawy — wzor zatgcznik nr 4,

Oswiadczenie skftadane na wezwanie Zamawiajgceqo.

5) petnomocnictwa oséb podpisujgcych oferte do podejmowania zobowigzan w imieniu
wykonawcy sktadajgcego oferte, o ile nie wynikajg z przepiséw prawa lub innych
dokumentow,

6) w przypadku oferty skfadanej przez wykonawcow wspodlnie ubiegajgcych sie
0 zamowienie — petnomocnictwo do reprezentowania w postepowaniu Wykonawcow
wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia i/lub zawarcia umowy w sprawie
zamowienia w imieniu Wykonawcow wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie
zamowienia.

20.0Oswiadczenie, o ktorym mowa w pkt. XlI1/19/3 SWZ musi by¢ zlozone, pod rygorem
niewaznosci, w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.
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21. Petnomocnictwo do podpisania oferty musi by¢ ztozone w oryginale w takiej samej formie
jak sktadana oferta, tj. musi by¢ ztozone, pod rygorem niewaznosci, w formie elektronicznej
lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.
Dopuszcza sie takze zlozenie cyfrowego odwzorowania petnomocnictwa (skanu)
sporzgdzonego uprzednio w formie pisemnej, opatrzonego kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poswiadczajgcym zgodnos$é
cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej. Poswiadczenia zgodnosci
cyfrowego odwzorowania z dokumentem w formie papierowej dokonuje mocodawca lub
notariusz — w formie elektronicznego poswiadczenia sporzgdzonego stosowanie do art. 97 §
2 ustawy z dnia 14 lutego 1991 r. prawo o notariacie (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 1799, z 2023 r.
poz. 1394.), ktére to poswiadczenie notariusz opatruje kwaliflkowanym podpisem
elektronicznym. Cyfrowe odwzorowanie petnomocnictwa nie moze by¢ poswiadczone przez
petnomocnika.

22.Zamawiajgcy zgda wskazania przez Wykonawce, w ofercie, czesci zaméwienia, ktérych
wykonania zamierza poleci¢ podwykonawcom oraz podania nazw ewentualnych
podwykonawcow, jesli sg juz znani.

XIV. MIEJSCE, TERMIN ORAZ SPOSOB SKLADANIA | OTWARCIA OFERT.
1. Oferte nalezy ztozy¢ za posrednictwem Platformy e-Zamowienia zgodnie z rozdziatem Xll|
niniejszej specyfikacji.

2. Termin skfadania ofert uptywa w dniu 01.12.2023 r. o godzinie 09:00
3. Do uptywu terminu sktadania ofert nie ma mozliwosci zapoznania sie z ich trescia.

4. Otwarcie ofert nastgpi w dniu 01.12.2023 r. o godzinie 09:15 w Mtodziezowym Osrodku
Wychowawczym we Wioctawku, ul. Lesna 24.

5. Otwarcie ofert jest niejawne.

6. Bezposrednio przed otwarciem ofert zamawiajgcy udostepni na stronie internetowej
prowadzonego postepowania kwote, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie
zamowienia.

7. Zamawiajgcy, niezwtocznie po otwarciu ofert, udostepnia na stronie internetowej
prowadzonego postepowania informacje, o ktérych mowa w art. 22 ust. 5 ustawy, tj. nazwy
albo imiona i nazwiska oraz siedziby lub miejsca prowadzonej dziatalnosci gospodarczej albo
miejsca zamieszkania wykonawcow, ktorych oferty zostaty otwarte, ceny lub koszty zawarte
w ofertach.

8. W przypadku wystgpienia awarii systemu informatycznego, ktéra spowoduje brak
mozliwosci otwarcia ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego, otwarcie ofert
nastgpi niezwtocznie po usunieciu awarii.

9. Zamawiajgcy informuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej
prowadzonego postepowania.
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XV. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY.

1. Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia wynikajgce
z jego specyfiki. Cena musi zawieraC: zaptate za przedmiot zamowienia, inne koszty
zwigzane z jego realizacjg wraz z podatkiem od towaréw i ustug VAT, koszty dostawy
do siedziby zamawiajgcego oraz wszystkie pochodne (np. upusty czy koszty ubezpieczenia).

2. Cena oferty winna by¢ wyrazona w ztotych polskich, cyfrowo i stownie, z dokfadnoscig
do dwoch miejsc po przecinku. Nie dopuszcza sie rozliczen miedzy Zamawiajgcym
a Wykonawcg w walutach obcych.

3. Cena oferty jest obliczona na podstawie formularza cenowego Wykonawcy stanowigcego
zatgcznik nr 2 do niniejszej specyfikacji. Podstawg obliczenia ceny oferty sg okreslone przez
zamawiajgcego ilosci artykutéw objetych zamdwieniem oraz podane przez Wykonawce ceny
jednostkowe tych artykutéw wyrazone w zt netto.

4. Nalezy podac¢ cene oferty netto i brutto z uwzglednieniem podatku od towardw i ustug
(zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami).

5. Do poréwnania ofert Zamawiajacy przyjmie cene brutto.

6. Cena oferty brutto jest ceng ryczattowg i nie bedzie podlegata waloryzacji przez caty okres
obowigzywania umowy w sprawie zamowienia publicznego.

7. Jezeli ztozona oferta, ktérej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z ustawg z dnia 11 marca 2004. o podatku od towaréw i ustug (t.j. Dz.
U. z 2021 r. poz. 685, 694, 802, 1163, 1243, 1598, 1626, 2076, 2105, 2427, z 2022 r. poz.
196)dla celéow zastosowania kryterium ceny Ilub kosztu Zamawiajgcy dolicza do
przedstawionej w tej ofercie ceny kwote podatku od towardw i ustug, ktérg miatby obowigzek
rozliczyc.

8. W ofercie, o ktoérej mowa w pkt. 1 Wykonawca ma obowigzek:

= poinformowania Zamawiajgcego, ze wybor jego oferty bedzie prowadzit do powstania
u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego,
» wskazania nazwy (rodzaju) towaru i ustugi, ktérych dostawa lub Swiadczenie bedg
prowadzity do powstania obowigzku podatkowego,
= wskazania wartosci towaru Iub wustugi objetego obowigzkiem podatkowym
Zamawiajgcego, bez kwoty podatku,
wskazania stawki podatku od towardw i ustug, ktora zgodnie z wiedzg wykonawcy,
bedzie miata zastosowanie.

9. Zamawiajgcy poprawia w ofercie:

=  oczywiste omyiki pisarskie,
= oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek,
= inne omylki polegajgce na niezgodnosci oferty ze Specyfikacjg Warunkdw
Zamowienia, niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty
- niezwtocznie zawiadamiajgc o tym Wykonawce, ktdrego oferta zostata poprawiona.
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10. Zamawiajgcy odrzuca oferte, jezeli zawiera btedy w obliczeniu ceny lub kosztu.

XVI. OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL
PRZY WYBORZE OFERTY | ICH ZNACZENIE ORAZ SPOSOB OCENY OFERT.

1. Zamawiajgcy dokona oceny ztozonych ofert. Przy wyborze oferty zamawiajgcy kierowat
sie bedzie nastepujgcym kryterium:

cena oferty - waga 100 %

Przez kryterium cena rozumie sie wartos¢ brutto podang w ofercie, a wyliczong zgodnie
z formularzem cenowym.

2. W toku oceny ofert Zamawiajgcy dokona badania ofert w celu stwierdzenia liczby
wykonawcow podlegajgcych wykluczeniu i ofert niepodlegajgcych odrzuceniu.

3. Zamawiajgcy przyzna zamowienie Wykonawcy, ktérego oferta zawiera najnizszg cene -
uzyska najwyzszg liczbe punktéw w kazdej czesci przedmiotu zamdwienia i odpowiada
zasadom okreslonym w ustawie.

4. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej w danej czesci
przedmiotu zaméwienia ze wzgledu na to, ze zostaly zlozone oferty o takiej samej cenie,
Zamawiajgcy wezwie wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty, do ztozenia ofert dodatkowych
w wyznaczonym terminie. Wykonawcy sktadajgc oferty dodatkowe nie mogg zaoferowac cen
wyzszych niz zaoferowane w juz ztozonych ofertach.

5. Ocena punktowa oferty dokonana zostanie zgodnie z formuta:

najnizsza oferowana cena brutto

Liczba punktéw przyznana ofercie = x 100

cena brutto badanej oferty
6. Obliczenia dokonywane bedg z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.

XVIl. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC
DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY
W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO.

1. Zamawiajgcy po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty zawiadamia Wykonawce,
ktorego oferta zostata uznana za najkorzystniejszg o terminie i miejscu zawarcia umowy
w sprawie zamowienia publicznego.

2. Wykonawca, ktorego oferta zostata uznana za najkorzystniejszg zobowigzany jest

przekaza¢ Zamawiajgcemu dane osoéb, ktére bedg uprawnione do reprezentacji Wykonawcy
i zawarcia umowy, uwzgledniajgc informacje zawarte w SWZ.
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3. Zamawiajgcy zawiera umowe w sprawie zamowienia publicznego, z uwzglednieniem art.
577 ustawy PZP, w terminie nie krotszym niz 5 dni od dnia przestania zawiadomienia
0 wyborze najkorzystniejszej oferty, jezeli zawiadomienie to zostato przestane przy uzyciu
srodkéw komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jezeli zostato przestane w inny sposéb.

4. Zamawiajgcy moze zawrzeC umowe w sprawie zamowienia publicznego przed uptywem
terminu, o ktorym mowa w ust. 3, jezeli w postepowaniu o udzielenie zamowienia
prowadzonym w trybie podstawowym ztozono tylko jedng oferte.

5. Wykonawca, ktorego oferta zostata uznana za najkorzystniejszg ma obowigzek zawrzeé
umowe w sprawie zamowienia publicznego na warunkach okreslonych w SWZ i formularzu
ofertowym, stanowigcym zatgcznik nr 1 do SWZ.

6. W przypadku, gdy za najkorzystniejszg uznano oferte ztozong przez Wykonawcow
wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia, Zamawiajgcy moze zagdac przed
zawarciem umowy, dostarczenia kopii umowy regulujgcej wspotprace tych Wykonawcow.

7. Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana, uchyla sie od zawarcia umowy
w sprawie zamowienia publicznego, zamawiajgcy moze wybra¢ oferte najkorzystniejszg
sposrod pozostatych ofert bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba
ze zachodzg przestanki uniewaznienia postepowania, o ktorych stanowi ustawa.

8. Preferowang formg zawarcia umowy jest forma pisemna z wtasnorecznie ziozonymi
podpisami os6b upowaznionych do reprezentacji Zamawiajgcego i Wykonawcy.

XVIII. ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWNE.

1. Wszelkie postanowienia, ktore zostang wprowadzone do tresci umowy, zawarte sg
we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do niniejszej specyfikaciji.

2. Do umowy stosuje sie przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny oraz
ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdéwien publicznych, jezeli przepisy ustawy nie
stanowig inaczej.

3. Umowa jest jawna i podlega udostepnieniu na zasadach okreslonych w przepisach
o dostepie do informacji publicznej.

4. Wykonawcy wspolnie ubiegajgcy sie o udzielenie zaméwienia ponoszg solidarng
odpowiedzialnos$¢ za wykonanie umowy.

5. Zamawiajgcy nie dopuszcza istotnych zmian zawartej umowy w stosunku do tresci oferty,
na podstawie ktérej dokonano wyboru Wykonawcy.

XIX. WYJASNIENIA DOTYCZACE SPECYFIKACJI WARUNKOW ZAMOWIENIA.

1. Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego 0 wyjasnienie tresci Specyfikacji
Warunkow Zamoéwienia.

2. Zamawiajgcy jest zobowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na
2 dni przed uptywem terminu sktadania ofert - pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie
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tresci Specyfikacji Warunkow Zamodwienia wptyngt do zamawiajgcego nie pozniej niz
do konca dnia, w ktérym uptywa potowa wyznaczonego terminu skfadania ofert.

3. Jezeli wniosek o0 wyjasnienie tresci Specyfikacji Warunkéw Zamowienia wptynat
po uptywie terminu sktadania wniosku lub dotyczy udzielonych wyjasnien, Zamawiajgcy
moze udzieli¢ wyjasnien albo pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania.

4. Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku.

5. Tres¢ zapytan wraz z wyjasnieniami, bez ujawniania zrédta zapytania. Zamawiajgcy
przekazuje niezwilocznie wszystkim Wykonawcom poprzez zamieszczenie jej stronie
internetowej, na ktérej udostepniana jest specyfikacja.

6. Zamawiajgcy moze zwota¢ zebranie wszystkich Wykonawcéw w celu wyjasnienia
watpliwosci dotyczgcych tresci Specyfikacji Warunkéw Zamoéwienia, a informacje o terminie
zebrania zamieszcza na stronie internetowej, na ktérej udostepniana jest Specyfikacja
Warunkow Zaméwienia. W takim przypadku zamawiajgcy sporzgdza informacje zawierajgcg
zgtoszone na zebraniu pytania o wyjasnienie tresci Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia oraz
odpowiedzi na nie, bez wskazywania zrdédet zapytan. Informacje z zebrania zamieszcza
na stronie internetowej, na ktérej udostepniana jest specyfikacja.

7. W uzasadnionych przypadkach zamawiajgcy moze przed uptywem terminu sktadania ofert
zmieni¢ treS¢ Specyfikacji Warunkow Zamdwienia. Dokonang zmiane specyfikaciji
Zamawiajgcy przekazuje niezwiocznie wszystkim Wykonawcom poprzez zamieszczenie jej
stronie internetowej, na ktérej udostepniana jest specyfikacja.

8. Jezeli zmiana tresci Specyfikacji Warunkéw Zamowienia prowadzi do zmiany tresci
ogtoszenia 0 zamowieniu, Zamawiajgcy zamieszcza ogtoszenie 0 zmianie ogtoszenia
w Biuletynie Zamoéwien Publicznych.

9. Jezeli, w wyniku zmiany tresci Specyfikacji Warunkéw Zamowienia nieprowadzgcej do
zmiany tresci ogtoszenia o0 zamowieniu, jest niezbedny dodatkowy czas na wprowadzenie
zmian w ofertach, zamawiajgcy przedtuza termin sktadania ofert i informuje o tym
Wykonawcow. Zamieszcza informacje na stronie internetowej, na ktorej udostepniana jest
specyfikacja.

XX. PODSTAWY WYKLUCZENIA, O KTORYCH MOWA W ART. 108 UST. 1
USTAWY ORAZ DODATKOWE PODSTAWY WYKLUCZENIA

1. Z postepowania o udzielenie zamodwienia wyklucza sie Wykonawce:
1) bedacego osobg fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej albo zwigzku majgcym na celu
popetnienie przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktérym mowa w art.
258 Kodeksu karnego,

b) handlu ludzmi, o ktérym mowa w art. 189a Kodeksu karnego,

c)o ktorym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego art. 46—48 ustawy z dnia
25 czerwca 2010 r. o sporcie (Dz. U. z 2020 r. poz. 1133 oraz z 2021 r. poz. 2054 i
2142) lub w art. 54 ust. 1-4 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o refundaciji lekdéw, sSrodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego oraz wyroboéw medycznych
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(tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 826.),

d) finansowania przestepstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art.
165a Kodeksu karnego, Iub przestepstwo udaremniania Iub utrudniania
stwierdzenia przestepnego pochodzenia pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia,
o ktorym mowa w art. 299 Kodeksu karnego,

e) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego
lub majgce na celu popetnienie tego przestepstwa,

f) powierzenia wykonywania pracy matoletniemu cudzoziemcowi, o ktérym mowa
wart. 9 ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania
wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2020 r. poz. 2023),

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 Kodeksu
karnego, przestepstwo oszustwa, o ktorym mowa w art. 286 Kodeksu karnego,
przestepstwo przeciwko wiarygodnosci dokumentow, o ktorych mowa w art. 270—
277d Kodeksu karnego lub przestepstwo skarbowe,

h) o ktorym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r.
o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym
wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej

— lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;

2) jezeli urzedujgcego cztonka jego organu zarzgdzajgcego lub nadzorczego, wspodlnika
spotki w spoétce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce
komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za
przestepstwo, o ktérym mowa w pkt 1.1;

3) wobec ktorego wydano prawomocny wyrok sgdu lub ostateczng decyzje
administracyjng o zaleganiu z uiszczeniem podatkéw, opfat lub sktadek na
ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, chyba ze wykonawca odpowiednio przed
uptywem terminu do skltadania wnioskbw o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu albo przed uptywem terminu sktadania ofert dokonat ptatnosci
naleznych podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne
wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzgce porozumienie w sprawie sptaty
tych naleznosci;

4) wobec ktdérego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania sie o zamdwienia
publiczne;

5) jezeli Zamawiajgcy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek,
ze Wykonawca zawart z innymi Wykonawcami porozumienie majgce na celu
zaktécenie konkurencji, w szczegdlnosci, jezeli nalezgc do tej samej grupy
kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji
i konsumentdw, ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe lub wnioski 0 dopuszczenie
do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykazg, ze przygotowali te oferty lub wnioski
niezaleznie od siebie;

6) jezeli, w przypadkach, o ktérych mowa w art. 85 ust. 1 PZP, doszlo do zaktocenia
konkurenciji, wynikajacego z wcze$niejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub
podmiotu, ktory nalezy z wykonawcg do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu
ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw, chyba
ze spowodowane tym zaktocenie konkurencji moze by¢ wyeliminowane w inny
sposob niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w postepowaniu o udzielenie
zamowienia.

2. Wykonawca moze zosta¢ wykluczony przez Zamawiajgcego nha kazdym etapie
postepowania o udzielenie zamdwienia.
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3. Zamawiajgcy wykluczy z postepowania wykonawce na podstawie przestanek
wynikajgcych z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 15 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie
bezpieczenstwa narodowego (tj. Dz.U. z roku 2023, poz. 1497).

XXI. POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYStUGUJACYCH
WYKONAWCY W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA.

1. Srodki ochrony prawnej, okreslone w dziale IX ustawy, a wskazane w niniejszej
specyfikacji, przystugujg wykonawcy, a takze innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes
w uzyskaniu niniejszego zamodwienia oraz poniést lub moze poniesie szkode w wyniku
naruszenia przez zamawiajgcego przepiséw ustawy. Srodki ochrony prawnej wobec
ogtoszenia o zamdwieniu oraz Specyfikacji Warunkow Zamdwienia przystugujg réwniez
organizacjom wpisanym na liste organizacji uprawnionych do wnoszenia $rodkéw ochrony
prawnej prowadzong przez Prezesa Urzedu Zamoéwien Publicznych oraz Rzecznikowi
Matych i Srednich Przedsigbiorcow.

2. Przepisy ustawy umozliwiajg podmiotom o ktérym mowa pkt. XX/1 SWZ wniesienie
odwotania do Krajowej lzby Odwotawczej, a takze poinformowania Zamawiajgcego
0 podjeciu przez niego czynnosci niezgodnej z przepisami lub jej zaniechaniu, do ktorej jest
on zobowigzany na podstawie ustawy, a na ktoérg nie przystuguje odwotanie.

3. Odwotanie przystuguje wytgcznie wobec czynnosci:

a) niezgodnych z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajgcego, podjeta w postepowaniu
0 udzielenie zamdwienia, w tym na projektowane postanowienia umowy

b) zaniechanych czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamowienia, do ktorej
Zamawiajgcy byt zobowigzany na podstawie ustawy

c) zaniechanych przeprowadzenia postepowania o udzielenie zamédwienia, mimo
ze Zamawiajgcy byt do tego zobowigzany

4. Odwotanie powinno wskazywac¢ czynnos¢ lub zaniechanie czynnosci Zamawiajgcego,
ktérej zarzuca sie niezgodnos¢ z przepisami ustawy, zawieraé zwiezte przedstawienie
zarzutow, okresla¢ zadanie oraz wskazywane okolicznosci faktyczne i prawne uzasadniajgce
wniesienie odwotania.

5. Odwotanie wnosi sie do Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej w formie pisemnej albo
elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomoca
waznego kwalifikowanego certyfikatu.

6. Terminy do wniesienia odwotania okresla przepis art. 515 ustawy PZP.

7. Szczegotowe informacje dotyczace Srodkéw ochrony prawnej znajdujg sie w dziale IX
ustawy.

XXIl. KLAUZULA INFORMACYJNA Z ART. 13 RODO.
Zgodnie z art. 13 ust 1. i 2 i art. 14 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2016/679 z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku
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z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L
119, s. 1) — dalej RODO - informuje, ze:

1. Administrator Danych Osobowych

Administratorem Danych Osobowych zawartych w ofercie oraz we wszelkich innych
dokumentach sktadanych przez Wykonawce w postepowaniu o udzielenie niniejszego
zamowienia publicznego jest  Miodziezowy Os$rodek Wychowawczy we Wioctawku,
reprezentowany przez Dyrektora, ul. Lesna 24, 87-800 Wioctawek, (e-mail:
mowwloc@poczta.onet.pl tel. 54 413 46 66).

2. Inspektor Ochrony Danych

Wyznaczono Inspektora Ochrony Danych, z ktérym mozesz sie skontaktowa¢ w sprawach
ochrony swoich danych osobowych poprzez e-mail: jolejniczak@ cuwpo.wloclawek.pl telefonu
54 4270158 Ilub pisemnie na adres siedziby Centrum Ustug Wspdlnych Placéwek
Oswiatowych we Wtoctawku, ul. Wojska Polskiego 27.

3. Cele i podstawy przetwarzania

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg w celu zwigzanym z postepowaniem
0 udzielenie zamowienia publicznego prowadzonym w trybie ustawy Prawo zaméwien
publicznych na podstawie:

a) art. 6 wust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie
zamowienia publicznego,

b) art. 6 ust. 1. lit. b RODO w celu realizacji praw i obowigzkéw zwigzanych
Zz czynnos$ciami przed zawarciem umowy oraz wynikajgcych z zawartej umowy
(dotyczy w  szczegdlnosci danych  osobowych  os6b  kontaktowych,
reprezentujgcych lub zatrudnionych u kontrahenta).

Dane osobowe uzyskujemy bezposrednio od Pani/Pana, mogg nam zosta¢ przekazane
przez Pani/Pana pracodawce lub pochodzi¢ z publicznie dostepnych stron internetowych.
W szczegdlnosci sg to dane w postaci: nazwa, imie i nazwisko, siedziba albo miejsce
zamieszkania, dane kontaktowe (e- mail i telefon stuzbowy itp.).

4. Okres przechowywania danych

Dane osobowe przekazane przez Wykonawce w toku udzielenia i realizacji zamowienia
publicznego bedg przechowywane przez okres trwania zawartej umowy oraz w okresie
przechowywania dokumentacji ustalonym zgodnie z odrebnymi przepisami.

5. Odbiorcy danych

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych mogg by¢ jedynie podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o przepisy ustawy z 11 wrzesnia 2019 r. -
Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2022 r. poz. 1710, 1812, 1933 t.j.), podmioty
uprawnione na podstawie odrebnych przepiséw np. do prowadzenia kontroli, jak réwniez
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zainteresowani w oparciu o przepisy o dostepie do informacji publicznej. Ponadto odbiorcami
danych mogg byC¢ rowniez podmioty dostarczajgce Ilub utrzymujgce infrastrukture IT
Administratora oraz podmioty i osoby Swiadczgce ustugi prawne. Wymienione podmioty
zostang zobowigzane do zachowania poufnosci w stosunku do powierzonych im danych
osobowych.

6. Informacja o zamiarze przekazywania danych osobowych do panstwa trzeciego
lub organizacji miedzynarodowych

Administrator co do zasady nie zamierza przekazywa¢ Pana/Pani danych do panstwa
trzeciego ani do organizacji miedzynarodowych.

7. Prawa osoéb, ktérych dane dotycza:

Na zasadach okreslonych przepisami RODO, posiada Pani/Pan prawo do Zzadania
od administratora:

a) dostepu do swoich danych oraz uzyskania ich kopii na podstawie art 15 RODO,

b) sprostowania lub uzupetnienia danych zgodnie z art.16 RODO, ale skorzystanie z tego
prawa nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postepowania o udzielenie zamdwienia ani
zmiang postanowien umowy w sprawie zamowienia publicznego w zakresie niezgodnym
z ustawg (art. 19 ust. 2 Prawa Zamowien Publicznych) oraz nie moze naruszac integralnosci
protokotu postepowania oraz jego zatgcznikéw (art. 76 Prawa Zamowien Publicznych).

C) ograniczenia przetwarzania, ale zgtoszone zgdanie nie ogranicza przetwarzania danych
osobowych do czasu zakonczenia tego postepowania,

d) prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych (ul. Stawki 2,
00- 193 Warszawa), o ile nie ogranicza tego przepis prawa, na podstawie ktérego Pani/Pana
dane sg przetwarzane.

8. Informacje o wymogu/dobrowolnosci podania danych

Podanie danych jest niezbedne do wziecia udzialu w postepowaniu - ich niepodanie
skutkowa¢ moze uznaniem oferty za niewazng, moze uniemozliwi¢ dokonanie oceny
spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu oraz zdolnosci wykonawcy do nalezytego
wykonania zamowienia, co spowoduje wykluczenie wykonawcy z postepowania lub
odrzucenie jego oferty.

Podanie danych osobowych dotyczacych oséb wymienionych w ofercie oraz we wszelkich
innych dokumentach sktadanych przez wykonawce w postepowaniu o udzielenie niniejszego
zamoéwienia publicznego jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Prawo
zamowien publicznych i przepisach wykonawczych, zwigzanym z udziatem w postepowaniu
o udzielenie zamdwienia publicznego.
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9. Zautomatyzowane podejmowanie decyzji

W oparciu o Pana/Pani dane osobowe Administrator nie bedzie podejmowat wobec

Pana/Pani zautomatyzowanych decyzji, w tym decyzji bedgcych wynikiem profilowania.

XXIIl. WYKAZ ZALACZNIKOW.

1. Formularz ofertowy.
2. Formularz cenowy.
3. Oswiadczenie sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019

r. PZP oraz na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r.
0 szczegolnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji

na Ukraine oraz stuzgcym ochronie bezpieczenstwa narodowego.

4. Oswiadczenie o aktualnosci informacji zawartych w oswiadczeniu, o ktérym mowa

w art. 125 ust. 1 ustawy.
5. Projektowane postanowienia umowy (wzor umowy).

(Zataczniki stanowia integralna czesé Specyfikacji Warunkdéw Zamodwienia)

Wioctawek, dnia 23.11.2023 r.

zatwierdzit:
Dyrektor
Piotr Kucharski
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